Tagessuppe

- Fritiatensuppe

~ Leberknisdelsuppe =
Backerbsensuppe
Franzisische Zwiebelsuppe

Halte '
Kalter Schweinsbraten, p:a:uh-ﬂ
* Schinken mit Kren

% Gemischte Aufachnittplatte
~ Warst in Essig und Ol
a:,g’-*h Wiirstsalat

Haussulze, mit Zwichd, Essig und (1

~ o Gemischle Salatplatte, it Schinken wnd Ei

1 e
- Giemischte Kiseplatte mi Brol
. ‘i Emmentaler mit Butter wsd Erot
; Gioucla mit Butter wad Erot

Bon bleu mit Batier and Erol
Brictorte mi Bauter und Brot

- Warmer Apfelstrudel
Warmer Toplenstrudel

Warmer Milchrahmstrudel

Mohr im Hemd mit Schlag
Salzburgernockerl, s 1 -2 P
Kaiserschmarren, mii Zweischkenrisier

Palatschinke, mit Marilenmarmelade,
Schokesauce oder Preiselbeeren

Al

Spaghetti mit Tomatensauce 4,50
- Ciriltwiirstel mit Pommes frites 4,80
Kleines Wiener mit Poenmes frites 5,80
Mini Kotelette mii Pommes rites i,
Gemischier Salat L
% Kartolfel 2,80
Reis 2,80
Pommes [rites 2,80
Risti 2,80
2,80

arﬁmkﬁllun
e . o

2,80
2,80
3,00
2,80

4,20

7,50
8,00
8,50
4,90
4,90
4,90
7,10

3,00
5,50
3,00

14,00

9,00
1,50

Riucherlachs 11,50
mil Butter, Titsd uned Obserskren

Shrimpscocktail 8,50
mil Teast und Buter

Kleine Sulze mit Kerni 4,00

Giroble Sulze mit Kerndl - 5,00

Schinken-Kiste-Toast mit Salm 3,000

Ham and Eggs mit Brot 7,00

Schinkenomelette, mit gem, Salat 8,20

Bratwurst mit Saverkraut 7,80
wnd Kartolfeln

Frankfurter oder Debreziner 3,50
mil Senf, Kren und Ciehack

Berner-Wiirstel 7,50
mil Pommes iriles und Crrillsace

Leberkiise mit Spiegelei 7,50
und Pesnmes frfies

Camembert gebacken 8,00

il Tosasd il I"rtlsrﬂ:tur{“n
Kartoffeltascherl

aul Toensensauce

Gebackene Champignons
Sauce Tartar und Kartoficln

Knoblauch-Spaghetti g R

mil grinem Salal i

: 14,040
“Miillerin® aus heimischen Gewdssern
il oder oline Knoblauch, day Salskarioficln

Giebratener Zander mit Bunerkariofiel 14,04}

2,80
Hausgemachte Nockerl 2,80
Ciemiise nach Saison 2,80
Polenta 2,80
Spaghetti 2,80

Kotelette , Jagerart®
Speck, Zwiebel und Champignons

Filetsteak mit griiner Pleffersauce
_: Schweinsfiletmedaillons iein garniert
! Entrecote mit Kriuterbutter
{.

Naturschnitzel
oder Wienerschnitzel vom Kalb

} Champignonschnitzel
Cordon bleu
Wienerschnitzel vom Schwein

R
;na.' ; B

 Vam Guill und aus der Pfanne mit 1 Beitage nack Waht

11,80

19,00
14,00
16,50
13,00

10,50
12,50
9,80

Osericr Yilds pezialitait

\ Hirschbraten
mil Kniidel, Blaukraut und Preiselbeeren

Waidmannstopf
mit Knidel und Preiselbeeren

Zwiebelrostbraten
vom Ennstaler Mastochsen mit Bratkartoffel

Dreutschland
Berliner Leber
mit gebackenen £wiebelringen, Kartoffeln und Salat

Framkreich

Spanien
\ Grillplatte “Costa Brava”

Chateaubriand
fiir 2 Personen, fein garniert

fiir 2 Personen, bunt garniert

] \
. matien  Picatta Milanese
. Fleischmedaillons gebacken, mit Spaghetti und

Tomatensauce, pemischier Salat

wﬂam Truthahnfilet
\ it Spargel und Kise gratiniert,

%

Butterreis und gemischiem Salat

Luxenb .
{4 \ " Spieb - Royal
. g \ mit pikanter Sauce, dazu Pommes frites und Salatgarnitur
E Ym

Hirtentopf nach Pulitaart

mit Fleischmedaillons in wiirziger Sauce, mit Zwiehel und
Paprikastreifen, dazu Polenta, Rostini und Salatgarnitur

B A .
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14,80

13,50

14,50
13,20 39

45,00

38,00

14,50
15,00
15,00

14,00



